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Communiqué de presse avec embargo au 7 mars 2023, 12h 
 

 
Pierrot Ayer, le Parrain suisse du Goût 2023  
Pierre-André Ayer est un cuisinier-chef emblématique pour son engagement en faveur 
des produits du terroir et pour la défense de l’excellence. Ambassadeur du Vacherin, il 
siège au Comité de la Confrérie de la Poire à Botzi et il s’engage également pour le Gruyère 
AOP. Membre du comité fribourgeois de la Semaine suisse du Goût dès le début, il sera 
l’Ambassadeur de la manifestation pour sa 23ème édition. C’est un authentique Parrain du 
Goût et du patrimoine culinaire, avec sa jovialité mémorable. 
 

Bien manger : Les candidatures pour la 23ème Semaine suisse du Goût 
2023 (14-24 septembre) sont ouvertes ! 

Toute personne, association ou lieu de goût qui souhaite organiser un événement pour le 
plus grand événement du « bien manger » de Suisse, est invité à déposer sa candidature 
d’ici le 15 mai 2023 directement sur www.gout.ch. Les 14 comités qualité 
cantonaux/régionaux de toute la Suisse feront leurs choix définitifs début juin 2023, sur 
la base de la Charte de la Semaine suisse du Goût. Le Programme des événements sera 
rendu public en août, dans le magazine national Gout.ch. Le thème de l’édition pour les 
écoles, retenu en collaboration avec Fourchette Verte, sera « les racines ». 
 

Fribourg « Ville suisse du Goût 2023 » a lancé son année du Goût 

Le choix de Fribourg n’est pas dû au hasard. C’est une démarche municipale exigeante qui 
s’est mise en place avec des futurs moments festifs, mais aussi innovateurs. L’intention 
est d’inclure l’ensemble de la population dans une démarche citoyenne autour de 
l’alimentation et du goût. Par ailleurs, la Capitale suisse du Goût 2023 sera le lieu d’accueil 
de la première rencontre du réseau des 20 Villes suisse du Goût le 28 avril prochain.  
Au centre de cette invitation, la question de la politique alimentaire des villes qui 
accueillent 85% de la population du pays. 

http://www.gout.ch/


 
 

 
 
Pierrot Ayer 
Parrain du Goût 2023 
 
Le chef du Pérolles est emblématique de la gastronomie fribourgeoise. Il a tout naturellement 
été choisi comme Parrain de la Semaine suisse du Goût 2023  
« La Semaine du Goût est une magnifique entreprise. Elle fait vivre la Suisse et son patrimoine 
culinaire », constate Pierre-André Ayer, le patron du Pérolles, l’emblématique restaurant du 
centre de Fribourg, où il transmet valeurs et culture à ses clients de tous âges. Il a récemment fêté 
le centenaire de l’un d’eux, tout en s’attachant à promouvoir les Bons jeunes lancés par la Semaine 
du Goût et qui permettent aux 16-25 ans de s’attabler chez les grands chefs pour 60 francs.  
 
Ainsi, Pierre-André Ayer, que tout le monde nomme Pierrot, marque la gastronomie fribourgeoise 
depuis des décennies. Après un parcours exemplaire et riche, il s’est fait connaître au Buffet de la 
gare de Fribourg. Puis à La Fleur de Lys qu’il a tenue pendant dix ans avec son épouse Françoise. 
Et enfin au Pérolles où il a engrangé points GaultMillau et étoiles Michelin et qu’il gère à présent 
avec son fils Julien. 
 
Pierre-André Ayer est bien connu pour son engagement en faveur des produits du terroir et pour 
la défense de l’excellence. Ambassadeur du Vacherin, il siège au Comité de la Confrérie de la Poire 
à botzi, s’engage pour le Gruyère et cuisine pour les vols Swiss. Il préside encore la section suisse 
des Jeunes Restaurateurs d'Europe, puis les Grandes Tables de Suisse, tout en étant membre du 
Club Prosper Montagné et de la Chaîne des rôtisseurs.  
 
Fédérateur, il est l'initiateur d’une fête des contemporains de 1961, où 840 personnes ont 
participé à un repas de bienfaisance ! Et, en 2007, c’est également lui qui a eu l’idée d’une grande 
bénichon avec Jean-Paul Baechler qui a rassemblé 3000 convives ! A l’évidence, ce chef de haut 
vol qui a le cœur sur la main était tout désigné pour devenir Parrain de la Semaine du Goût. 
 



Charte de la Semaine  
suisse du Goût

Objectifs de la 
Semaine du Goût 

AVEC SES ÉVÉNEMENTS DISSÉMINÉS 
SUR LE TERRITOIRE ET SON 
MAGAZINE, LA SEMAINE DU GOÛT 
EST UNE FÊTE NATIONALE JOYEUSE 
QUI PARTICIPE PLEINEMENT À :

→ Valoriser la diversité des goûts et 
des cultures alimentaires présents 
dans notre pays

→ Préserver la tradition et encourager 
l’innovation culinaire

→ Mettre en valeur le savoir-faire 
artisanal

→ Encourager les productions locales 
et durables

→ Sensibiliser les jeunes au goût, au 
respect de la nourriture, au plaisir 
de cuisiner et de bien manger

Parrains & Marraines

2021  Philippe Chevrier
2020 Franck Giovannini 
2019 Les Artisanes du Vin suisse 
2018 Dominik Flammer  
2017 Claude Frôté  
2016 Theres & Markus Dettwiler 
2015 Paolo Basso  
2014 Carlo Crisci  
2013 Vreni Giger 
2012 Gérard Rabaey 
2011 Martin Dalsass  
2010 † Philippe Rochat 
2009 Marie-Thérèse Chappaz 
2008 André Jaeger  
2007 Georges Wenger  
2006 Irma Dütsch  
2005 Fredy Girardet 

Villes du Goût

2021 Genève
2020 Heidiland
2019 Montreux
2018 Lugano
2017 Neuchâtel
2016 Liestal
2015 Locarno
2014 Moutier
2013 ViaStoria 
2012 Lausanne
2011 Bellinzona
2010 Onex et  
 Lucerne
2009 Delémont
2008 St-Gall

Pourquoi une Semaine 
suisse du Goût ?

PROMOUVOIR LE GOÛT  
ET LE PLAISIR DE MANGER

Cette Semaine doit donner envie à  
chacun de faire des découvertes  
culinaires, de s’arrêter pour déguster, 
 de s’interroger sur notre rapport  
à l’alimentation et nous rendre curieux 
quant à l’origine de notre nourriture.  
Elle doit nous rendre attentifs au fait  
que manger est un temps pour  
nous ressourcer et nous faire plaisir.

RÉUNIR LES ACTEURS DU GOÛT, 
CRÉER DES ÉCHANGES

La Semaine permet de réunir ceux qui 
aiment manger, favorise les  
échanges entre les métiers de la bouche 
et doit donner envie de créer  
des liens avec toute la communauté  
de la nourriture. 

SUSCITER L’ORGANISATION 
D’ÉVÉNEMENTS

Cette Semaine veut encourager l’organi-
sation d’événements qui mettent le  
plaisir du goût au cœur de nos assiettes 
et de nos verres. Elle valorise la con- 
vivialité autour de la table tout en mettant 
en avant des produits authentiques.

LE GOÛT DES PRODUITS, QUI ONT UNE 
HISTOIRE À RACONTER, EST 
SOUVENT MÉCONNU. LA CUISINE 
S’INDUSTRIALISE TOUJOURS 
DAVANTAGE. ON PREND DE MOINS EN 
MOINS DE TEMPS POUR SE NOURRIR  
ET ON MANGE TROP SOUVENT SEUL.

Pour les humains, les 
animaux et la planète

La Semaine suisse du Goût a son « réseau 
des Villes du Goût » ont pour objectif 
de travailler au développement de sys-
tèmes alimentaires durables,  
inclusifs, résilients, sûrs et diversifiés.

Ces systèmes alimentaires doivent four-
nir des aliments sains et abordables  
à tous dans le respect des droits fonda-
mentaux des humains et des animaux. 
Ils doivent minimiser le gaspillage  
alimentaire, préserver la biodiversité et 
la qualité des sols et de l’eau,  
contribuer substantiellement à la réduc-
tion des émissions de gaz à effet  
de serre et s’adapter au changement 
climatique. Ils doivent également  
reconnaître le rôle important joué par 
l’artisanat traditionnel et innovant  
du champ à la table.

→ Ces objectifs correspondent au 
Pacte de politique alimentaire 
urbaine de Milan (octobre 2015)

→ Rendre les consommateurs attentifs 
à la saisonnalité des produits et à la 
souveraineté alimentaire

→ Promouvoir la santé par une nourri-
ture variée et équilibrée

Chaque organisateur s’engage à  :

→ proposer un événement qui  
valorise le goût, la cuisine et le  
plaisir de manger 

→ travailler avec des produits authen-
tiques où l’homme et le terroir  
ont encore toute leur importance

→ s’impliquer pour donner un aspect 
pédagogique à son événement 
conformément à un ou plusieurs 
objectifs de cette charte

→ favoriser les échanges et la 
convivialité.

2007 Grandson
2005 Bulle 
2004 Rapperswil/ 
 Jona
2003 Sion
2002 Morges

94



LA CHARTE
DE LA SEMAINE DU GOÛT 

La Semaine du Goût doit donner 
envie de faire des découvertes 
culinaires, de s'arrêter pour 
déguster, de s'interroger sur notre 
rapport à l'alimentation et nous 
rendre curieux quant à l'origine 
de notre nourriture. Elle doit nous 
rendre attentifs au fait que manger 
est un temps pour nous ressourcer 
et nous faire plaisir.
Cette Semaine veut encourager 
l’organisation d’événements qui 
mettent le plaisir du goût au cœur 
de nos assiettes et de nos verres. 
Elle valorise la convivialité autour 
de la table tout en mettant en 
avant des produits authentiques.

LES OBJECTIFS
DE LA SEMAINE DU GOÛT 
 Valoriser la diversité des goûts et des  
 cultures alimentaires présentes dans  
 notre pays
 Préserver la tradition et encourager  
 l’innovation culinaire
 Mettre en valeur le savoir-faire artisanal
 Encourager les productions locales et  
 durables
 Sensibiliser les jeunes au goût, au respect  
 de la nourriture, au plaisir de cuisiner et  
 de bien manger
 Rendre les consommateurs attentifs à la  
 saisonnalité, au mode de production des  
 produits et à la souveraineté alimentaire
 Promouvoir la santé par une nourriture  
 variée et équilibrée

CHAQUE ORGANISATEUR S’ENGAGE À:
 Proposer un événement qui valorise le goût,  
 la cuisine et le plaisir de manger  
 Travailler avec des produits authentiques où  
 l’homme, les animaux et le terroir ont encore  
 toute leur importance 
 S’impliquer pour donner un aspect  
 pédagogique à son événement
 Favoriser les échanges et la convivialité

• 

• 

• 
• 

• 

• 
 
• 
 

• 

•

• 

•

COUPS DE COEUR !
Dans chaque canton

ou région, les comités 
qualité sélectionnent  

des événements
qui se distinguent par  

leur originalité,  
pour leur offrir une 

place de choix dans le 
programme.

du 14 au 24 septembre 2023

Renvoyez votre  inscription 
jusqu'au 15 mai 2023!
Remplir le formulaire au dos 
ou s’inscrire sur www.gout.ch

– pour les humains, les animaux et la planète –



Dernier délai
d'inscription

le 15  mai 2023           

LIEUX DE VOTRE ÉVÉNEMENT ( Si différent de votre adresse )

Raison sociale:
Personne de contact:
Adresse:
NPA, localité:
Canton:
Téléphone:
Courriel:

FRAIS D'INSCRIPTION
CHF 200.- / pour 1-2 événements lucratifs
CHF 100.- / artisan invité 
Gratuit pour les événements destinés aux enfants, 
les événements à but non lucratif et les membres des 
associations partenaires. Plus de détails sur www.gout.ch
Autre demande d'exonération :

Votre signature : 

Les événements sont validés par des comités 
qualité régionaux. En juin, la décision vous 
sera communiquée. Vous pourrez dès lors 
annoncer votre événement avec le matériel 
promotionnel de la Semaine du Goût . Les 
événements seront ensuite publiés sur le 
site www.gout.ch et dans le programme  des 
événements édité à 120'000 exemplaires.

RETOURNEZ VOTRE INSCRIPTION À:
La Semaine du Goût •  Avenue Dapples 21 
CP 99 • 1001 Lausanne •  events@gout.ch
Tél. + 41 21 601 58 03 •  Fax  +41 21 601 58 06
ou inscrivez-vous en ligne sur www.gout.ch

TITRE DE VOTRE ÉVÉNEMENT ( 20 caractères maximum )

DESCRIPTION ( 40 caractères maximum )

( Une description plus longue ainsi qu'une image peuvent être publiées sur le site. 
Merci de nous les envoyer par e-mail à: events@gout.ch )

VOTRE ADRESSE DE CONTACT
Raison sociale:
Personne de contact:
Adresse:
NPA, localité:
Canton:
Téléphone:
Courriel:
Site internet:

DATES ET HORAIRES ( Entourer la ou les dates de votre choix )

je 14.09    ve 15.09    sa 16.09    di 17.09    lu 18.09    ma 19.09
me 20.09    je 21.09    ve 22.09    sa 23.09    di 24.09
        midi           soir            autre:

LA RÉSERVATION EST-ELLE NÉCESSAIRE?
         non                 recommandée               indispensable
Nombre de places limité à:
       Accès handicapés y compris wc

PUBLIC
         Ouvert au public
         Non ouvert au public

PRIX DE VOTRE ÉVÉNEMENT
         Gratuit                                    CHF
         de                        à                   CHF

QUELLE CATÉGORIE VOUS REPRÉSENTE?

         À table  Restaurants, menus, brunch, etc... 

         Animation Dégustations, cours, ateliers,  
 culture, visites, balades, etc...

         Fête du goût  Marchés, manifestations,
 le Maire aux fourneaux, etc... 

         Écoles Écoles invitées, événements 
 scolaires, etc... 

DE QUELLE(S) ASSOCIATION(S) ÊTES-VOUS MEMBRE ?
( Cochez 4 associations maximum  )

            Slow  Food                AOP- IGP                 Parcs suisses                 Bio Suisse                 
          Fourchette verte                  Fait Maison                  Regio.garantie  
         Magasins du Monde             Uniterre          Agritourisme Suisse   
          Demeter                ProSpecieRara                  Femmes paysannes
         Gastrosuisse                      Swiss Wine                     Le lait équitable 

DES ÉVÉNEMENTS PARTOUT EN SUISSE POUR VALORISER LE GOÛT ET LE PLAISIR DE BIEN MANGER

•
• 

• 

•

( date ou horaire )


